Liebe Kundin, lieber Kunde!

Tehibo Bitte beachten Sie die folgenden
Punkte zur Pflege:

»Lassen Sie die Messer nicht mit anhaftenden
Speiseresten liegen, sondern reinigen Sie sie
grundsatzlich gleich nach dem Gebrauch. Falls
Sie die Messer nicht gleich reinigen kénnen,
spllen Sie sie kurz mit warmem Wasser ab.

*Verwenden Sie zum Reinigen nur milde
Spilmittel und polieren Sie die Messer
anschliefend mit einem weichen Tuch.

So vermeiden Sie Flecken durch natirliche
Kalkablagerungen.

*Die Messer kénnen auch in der Splilmaschine
gereinigt werden. Nehmen Sie sie nach dem
Reinigen moglichst bald aus der Spililmaschine
heraus und trocknen Sie sie ggf. gut ab.

*Winzige Rostpartikel von Tépfen, Pfannen oder
defekten Geschirrkdrben setzen sich bevorzugt
auf Metallteilen fest und sind zundchst als Rost-
fleck sichtbar. Entfernen Sie diese Flecken mit
einem Metallpflegemittel, um einer weiteren
Ausbreitung vorzubeugen.

Ihr Tchibo Team
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Dear Customer

Please follow the care instructions
mentioned below:

*Never leave the knives with traces of food on
them for any length of time. Always wash them
immediately after use. If you cannot do this,
give them a quick rinse with warm water.

+ Only use a mild washing-up liquid for cleaning,
and then polish the knives with a soft cloth;
this prevents natural stains from limescale.

*The knives can also be cleaned in a dishwasher.
However, remove them as soon as the
dishwashing cycle is complete and dry them
thoroughly if necessary.

*Minute rust particles from pots and pans or
defective cutlery baskets often accumulate on
metal parts and manifest themselves as rust
stains. Remove these stains with a metal care
product to prevent them from spreading.

Your Tchibo Team



Cheére cliente, cher client! @

Nous vous recommandons de respecter
les conseils d'entretien suivants:

+Ne laissez pas trainer les couteaux apres
utilisation, mais retirez toujours les restes
de nourriture dés que vous avez fini de vous
en servir. Si ce n'est pas possible, rincez-les
rapidement a I'eau chaude.

+N'utilisez que des liquides vaisselle non
agressifs pour nettoyer les couteaux et
polissez-les ensuite avec un chiffon doux.
Vous éviterez ainsi les taches dues aux dépots
calcaires naturels.

+Les couteaux vont aussi au lave-vaisselle.
Apres le nettoyage, ne tardez pas a les
sortir du lave-vaisselle et séchez-les bien.

*Les minuscules particules de rouille qui se
détachent des casseroles, des poéles ou des
paniers a vaisselle endommagés ont tendance
a se déposer sur les pieces métalliques ou elles
forment des taches de rouille. Enlevez-les avec
un produit d'entretien pour métaux afin qu'elles
ne s'étendent pas.

L'équipe Tchibo



Vazeni zakaznici, @

Doporucujeme, abyste pFi oSetfovani dodrZovali

ndsledujici body:

*NoZe nenechdvejte lezet s prilepenymi zbytky
potravin, ale ddkladn& je umyjte ihned po
pouZiti. Pokud noZe nemuzZete hned umyt,
opldchnéte je kratce teplou vodou.

++ K CiSténi pouzivejte pouze Setrné prostredky

na myti nddobi a po umyti noZe ihned vylestéte
mékkym hadfikem. Zabranite tak skvrnam,
které se tvofi na zdkladé pfirozeného ukladanf
vapniku.

* NoZe jsou vhodné i do mycky.
Po umyti v mycce je co nejdFive vyjméte
a popr. dobfe osuste.

+Nepatrné &astice rzi z hrncd, panvi nebo
vadnych ko30 na pfibory se usazuji pfedevsim
na kovovych ¢astech a jsou ze zacatku patrné
jen jako rezava skvrna. Odstrante tyto skvrny
prostiedkem na o3etfovani kovd, abyste
zabranili jejich dalSimu rozsiteni.

Vas tym Tchibo



Drodzy Klienci!

Nalezy przestrzega¢ nastepujacych punktéw

dotyczacych pielegnacji produktu:

+Nie pozostawia¢ nozy zabrudzonych przywie-
rajgcymi resztkami potraw. Nalezy je my¢ zaraz
po uzyciu. Jesli nie jest to mozliwe, nalezy
chociaz krétko optukac noze cieptg woda.

» Do mycia nalezy uzywac tylko tagodnego ptynu
do mycia naczyn, a nastepnie od razu przetrze¢
noze migkka $ciereczka. Dzieki temu uniknie sie
plam z naturalnych osadéw wapniowych.

*Noze mogga by¢ myte takze w zmywarce do
naczyn. Po umyciu nalezy jak najszybciej
wyciagnac noze ze zmywarki i w razie potrzeby
doktadnie osuszy¢.

+Miniaturowe czastki rdzy z garnkéw, patelni
lub wadliwych koszy na naczynia maja
tendencje do przywierania do metalowych czesci
noza i sa na poczatku widoczne jako plamki rdzy.
Nalezy usuwac¢ owe plamki $rodkiem do
pielegnacji metalu, aby zapobiec dalszemu
rozprzestrzenianiu rdzy.

Zespot Tchibo



VéazZeni zakaznici! GO

Odport¢ame vam dodrziavat nasledovné
pokyny na oSetrovanie:

*Nenechavajte noZe odloZené, ak su na nich
zvySky jedla, ale dokladne ich vyCistite hned'
po kazdom pouZiti. Ak nemdZete umyt noze
okamzite, kratko ich oplachnite teplou vodou.

+Na umyvanie pouzivajte iba jemné Cistiace
prostriedky a nasledne noZe vylestite ihned'
makkou handrou. Zabrdnite tak Skvrnam,
ktoré vznikaju prirodzenym usadzovanim
vodného kamena.

*NoZe sa mdzu umyvat aj v umyvacke riadu.
Po umyti noZe vyberte ¢o najskor z umyvacky
riadu a pripadne ich dobre osuste.

«Drobné ciastocky hrdze z hrncov, panvic alebo
poskodenych koSov na riad sa usadzaju pre-
dovsetkym na kovovych ¢astiach a ndsledne
vytvaraju viditelné hrdzavé Skvrny.

Odstrante tieto Skvrny pomocou prostriedku
na oSetrovanie kovov, aby ste zabranili ich
dal$iemu rozsireniu.

Vas tim Tchibo



Kedves Vasariénk! )

A tisztitashoz vegye figyelembe a kdvetkez6
pontokat:

+ A haszndlat utdn ne hagyja a késeket a ratapadt
ételmaradékokkal alini, hanem lehet6leg
azonnal tisztitsa meg 6ket. Amennyiben nem
tudja azonnal elmosogatni a késeket, réviden
Oblitse le 6ket meleg vizzel.

« A tisztitdshoz csak kimélé mosogatdszert
haszndljon, majd azonnal fényesitse ki
a késeket egy puha kend&vel. gy elkerdili
a természetes vizk6képz6dés 4ltal okozott
foltokat.

+ A kések mosogatdgépben is tisztithatdk.
Lehetbleg a mosogatas utdn minél hamarabb
vegye ki 6ket a mosogatdgépbdl, és sziikség
esetén alaposan torolje szarazra.

+ Az edények, serpenydk vagy sérilt csopdgtetd
kosarak apro rozsdadarabkai elészeretettel
tapadnak meg a fémtdrgyakon, amik
rozsdafoltként lesznek lathatok.

Ezeket, hogy tovdbbterjedésiiket megelézze,
tavolitsa el fémdapoldval.

A Tchibo csapata



Degerli Miisterimiz! G

Bakimla ilgili asadidaki hususlara dikkat
etmenizi 6neririz:

+Bicaklari Uzerine yapismis gida artiklariyla
birakmayin, kullanimin hemen ardindan iyice
temizleyin. EGer bicaklari hemen yikamak icin
firsatiniz yoksa ilik suyla biraz durulayin.

» Temizleme igin sadece yumusak bulasik
deterjani kullanin ve ardindan bigaklari
yumusak bir bezle parlatin. Bu sayede dogal
kire¢ kalintilarinin olusturdugu lekeleri énlemis
olursunuz.

*Bigaklar, bulasik makinesinde de yikanabilir.
Makinedeki yikanma isleminden sonra en kisa
slirede makineden ¢ikarip gerekiyorsa iyice
kurulayin.

» Tencere, tavalar veya hasarli bulasik sepetle-
rinden gelen kig¢uk pas parcaciklari, dncelikle
bicagin metal kismina tutunur ve pas lekesi
olarak gorindr.

Bu lekeleri, daha fazla yayilmamalari igin bir
metal bakim deterjani ile temizleyin.

Tchibo Ekibiniz



